AL SALUMI &« FORMAGGT 2+

J \,
Salumi taliani LA BUFALAE
MORTADELLA - LA PERLA DEL MEDITERRANEO -
ARTIGIANALE “BIDINELLI" CON MOZZARELLA DI BUFALA 7
IL. PISTACCHIO DI BRONTE DOP® 12 17.00 € del Parco Nazionale di Paestum (150 Gr.) ............................ 14,00 €
* ALLA CAPRESE7"t®
Xgﬁg?gﬁk[ljg “BIDINELLI" con pomodoro datterino fresco, basilico e olive. .................... 18,00 €
AL TARTUFO NERO 7%®>2 .. ... 18B0e i ° CONPROSCIUTTO CRUDO’
) Crudo “Pio Tosini” 30mesi........................................ 23,00 €
PROSCIUTTO DI PARMA R
“PIO TOSINI" 30 MESI SCOZ7Ean IONE
selezione di Baccano ..............................ccccc i 22,00 € affumicato al legno di faggio. ... 26.00 €
CULATTA DIPARMA ... 22,00 € « CON BOTTARGA
BRESAOLA Dl CH]ANINA “PIO TOSINI” DI MUGGINE Dl CABRAS 4’7 ....................... 25700€
con misticanza, Piave stravecchio e vinaigrette ........................ 20,00 € * CON ALICI
SELEZIONE Dl SALUMI DEL MAR CANTABRICO 4’7 AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA 25’00€
DELLA TRADIZIONE ITALIANA?®- 112 * CON POMODORINI SEMI-DRY
un percorso da Nord a Sud della Penisola ............................. 26,00 € ‘DE CARLO” E BASILICO7Y ... 20,00 €
Salumi Spagpoli LA BURRATA ——
Tapas  Porzione
* BURRATA CON POMODORINI SEMI-DRY
PATANEGRA ALMA REAL 5 ANNI ‘DE CARLO” E BASILICO "™ ... 18.00¢
taglio “al polpastrello”, Pan 'y Tomate, olio evo ......... 23.00€ ... 42,00 € * BURRATA CON BOTTARGA
DI MUGGINE DI CABRAS*7 ... 2400 €
SELEZIONE * BURRATA CON SALMONE
DI ECCELLENZE IBERICHE SCOZZESE*’
D A PATANEGRA affumicato al legno di faggio........................................ 26,00 €
degustazione di: * BURRATA CON FILETTI DI ALICI
Salchichon, Chorizo, Caiia de Lomo, Morcon............ 20,00€ ... 32,00 € DEL MAR CANTABRICO*7 (caliber @) ........... 24,00 €
1 formaggi
TAGLIERE DI FORMAGGI E SALUMI7* M2
SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI":12 VE®
amano libera del GASIONMOMO ... ... i
SELEZIONE DI FORMAGGI FRANCESI 2 (VE®)
amano libera del GASITONOMO ........... .. ... . .
A\
TRIS DI CARCIOFI ALLA “CAFONA” SOTTOLIO NN 1200 €
BURRO “‘DE BARATTE DEMI-SEL" DELLA “FROMAGERIE LE GASLONDE” Lessay, Normandia 7 ..................... 250 €
FILETTI DI ALICI DEL MAR CANTABRICO “* 2 (Caliber @, n. 6 filetti)
con riccioli di burro Demi-Sel e pan brioche fait-maisOn ............. .. ... 22,00 €
SALMONE SCOZZESE AFFUMICATO AL LEGNO DI FAGGIO "+
salmone taglio sashimi con riccioli di burro Demi-Sel e pan brioche fait-maiSOn. ............ .. . . 23,00 €
BOTTARGA DI MUGGINE DI CABRAS*
MISHCANZA, 0live € 0lI0 EVO. . .. . . 20,00 €

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NELLA NOSTRA ATTIVITA SONO PRESENTI ALLERGENI,
PERTANTO SI INVITANO LE PERSONE ALLERGICHE E/O INTOLLERANTI A CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE.

—————————————————————————— . _www.baccanoroma.com £ sssssssssssssssssss=======




A ENTRIER 2+«

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE ‘MACELLERIA OBERTQO"*#* @ PREPARATA AL TAVOLO

uova Bio, salsa Worcestershire, senape di Beaun, erba cipollina, scalogno, limone, acciughe, capperi, olio evo, sale, pepe nero di Sarawak e tabasco ............... 32,00 €
VITELLO TONNATQ 3#° @5 girello di vitello Piemontese “Macelleria Oberto”, salsa tonnata e foglie di capperi ..................................... 22,00 €
IL NOSTRO CROISSANT CON PORCHETTA, BURRO E ACCIUGHE (2 Pz.)!"-347.12

croissant salato, porchetta calda di Ariccia, burro francese della Loira e riduzione di acciughe del Cantabrico ..........................ciciiiiiiiiiiiiiiii. 16.00€
POLPO ARROSTO CON SALSA DI ASPARAGI E PATATE NOVELLE AL FORNO?*”’

tentacoli di polpo scottati in salsa di asparagi, aglio, olio Evo € PerperonCine ........... ... ..o o i 20,00 €
ALICI FRITTE CON SALSA TONNATA "% alici del Mar Cantabrico, pane di panko, maionese, capperi, acciughe, tabasco e lime .............. 15,00 €

NOCI DI CAPESANTE SCOTTATE, COULIS AL MANGO E SALICORNIA !>

noci di capesante scottate all’olio Eva, coulis al mango, Scalogno € Mo ........... ... .. . 2200 €

MINI MARITOZZO SALATO CON TRIPPA ALLA ROMANA E SPUMA DI PECORINO (2 Pz.) 781

maritozzo salato, trippa secondo tradizione, pomodoro San Marzano Bio, menta e Pecorino Romano Dop “Coccia Nera” ........................ccccciiiiiii.. 14.00 €
—IL CAVIALE DI BACCANO Z — )
CAVIALE ALBINO GOLDEN STERLET “GIAVERI”**7 (30 Gr,
con pane integrale, burro Normandia, panna acida, uovo sodo, prezzemolo, BLInis . ......... .. .. . . 70,00 €
I TRE CAVIALI®**7 degustazione di caviale Siberian Imperial, Golden Sterlet e Beluga Imperial “Giaveri” (3 x 30 Gr.)
con pane integrale, burro Normandia, panna acida, uovo sodo prezzemolo, BIIRIS. ............ ... . 240,00 €
SASHIMI DI TONNO ROSSO, CAVIALE E AJI AMARILLO* '
base Leche de Tigre, olio di sesamo e caviale Golden Sterlet “Giaveri”........ ... . 50,00 €

LA PARMIGIANA

Ji BACCANO
PARMIGIANA DI MELANZANE Al FIORI DI ZUCCA7VE®

passata di pomodoro San Marzano Bio, fior di latte di Agerola,
basilico, Parmigiano 36 mesi, fiori di zucca arrosto

17,00 €

0i N\abil

CROQUE MONSIEUR AL FOIE GRAS """

con pain d’épices, mele Annurche, scalogno glassato al timo . ... ..

~—— PASNTA ——_

RIGATONI “PASTIFICIO CAVALIERI"
ALLA CARBONARA!7-12

uovo di Marans, Pecorino Romano Dop,
Parmigiano Reggiano 36 mesi, guanciale, pepe Sarawak . .......... 19,00 €

GNOCCHI FATTI IN CASA CON PESTO
E CALAMARI SCOTTATI 457

gnocchi di patate ratte e scamorza affumicata, pesto al basilico,
Parmigiano Reggiano 36 mesi, capperi di Pantelleria
e calamari del Mar Adriatico scottati................................ 24,00 €

MEZZE MANICHE “PASTIFICIO MANCINI'
ALLAMATRICIANA!2

pomodoro San Marzano Bio, guanciale, Pecorino Romano Dop . ... 19,00 €

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI CON
SCAMPO GRATINATO AL BURRO E ALICI

riso Riserva “San Massimo”, zest di agrumi, scampi del Mar Tirreno
gratinati con burro Echire della Loira e alici del Mar Cantabrico
(Tempo di cottura 20°) V-247-8:13 30,00 €

TONNARELLI FATTI IN CASA
CACIO E PEPE 37 Pecorino Romano DOP, pepe Sarawak .. 16,00 €

SPAGHETTI “PASTIFICIO CAVALIERI”
AL BURRO E ALICI '#7
burro Echiré della Loira e alici del Mar Cantabrico ................... 22,00 €

FETTUCCINE FATTE IN CASA
AL RAGU TRADIZIONALE '3781 ragu sfumato al vino,

manzo Fassona “Macelleria Oberto”, maiale Nero dei Nebrodi,
fegatini di pollo Bio, carota, sedano, cipolla, burro Echireé della Loira,
pomodoro San Marzano Bio, Parmigiano Reggiano 36 mesi. .. ....... 24,00 €

\\z TUTTE LE PASTE FRESCHE SONO FATTE IN CASA =//

LA NOSTRA TERRINA
CON PERE E ZAFFERANQ"*""*

terrina con pere glassate e pistilli di zafferano,
crostini di pane ai fichi .............................o

= [, FOIE GRAS =

<> 8 0STRIGHE <>
[ GOPPA DI Lommaro

Champagne Lombard Extra Brut

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Epernay, Cote des Blancs

36,00 €

CATALANA DI ASTICE ALLA “BACCANQ™ >>#1 P

astice, gamberoni, capasanta, pomodoro Datterino,
patate di Avezzano, cipolla rossa di Tropea, basilico,
aceto di Barolo, roux di aglio nero, olioevo........................

LOBSTERROLL 2271

astice, pan brioche, salsa Lobster, misticanza, french fries ...........

LINGUINE “CAVALIERI” ALLASTICE 7%

astice, pomodorini Datterini................................. ..

— EA@%%’E‘E‘E% —
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ET 60QUILLAGES

. OYSTER BAR N
SINGOLA
TARBOURIECH PERLA DEL DELTA N° 3 — VENETO, ITALIA ... e 8.00¢
OSTRA REGAL SELECTION OR N° 3 = BANNOW BAY, IRLANDA . ... 9.00 €
GILLARDEAU N° 3 = MARENNES, FRANCIA ..o 8.00¢
LE MARIE MORGANES N° 2 — BRETAGNA, FRANCIA . ... 8.00¢
PLEIADE N° 2 = NORMANDIA, FRANCIA .o e e 8.00¢
. J
LA NOSTRA OSTRICA GRATINATA 157 (burro della Loira, Parmigiano 36 mesi, Pecorino Romano DOP, salsa Worcestershire e lime).................... 16,00 €
. PLATEAU DU JOUR *
4 SCAMPI, 4 GAMBERI ROSSI, 2 OSTRICHE DEL GIORNO, TARTARE DI CAPESANTE, SASHIMI DI TONNO, CEVICHE E TARTARE DELGIORNO .............. 70,00 €
. 7
Ve ,-,, SEt0e
(Y-— GRAND PLATEAU DU JOUR —%=¥)
N R\
6 SCAMPI, 6 GAMBERI ROSSI, 2 OSTRICHE DEL GIORNO, 2 OSTRICHE REGAL OR, CEVICHE , - 9 } |
TARTARE DEL GIORNO, TARTARE DI CAPESANTE, SASHIMI DI TONNO, 1 ASTICE AL VAPORE /__;
180.00 € . )
SEI ASSAGGI DI CRUDO DEL GIORNO Piccolo percorso degustativo di 6 assaggi a fantasia del nostro Chef......................................... 30,00 €
CARPACCIO DI PESCE DEL GIORNO (secondo disponibilita di mercato)............................ccoiiiiiiiii 25.00 € a porzione
TARTARE DI PESCE DEL GIORNO (secondo disponibilitd di mercato) .................. ... ... ..o i 28,00 € a porzione
( GEVIGHE MISTO GLASSIGO DI BACCANO con polpo, gamberi rossi, capesante, pesce bianco (secondo disponibilita di mercato) ...................... 3200 € ]
TUTTI I CRUDI POSSONO VARIARE SU DISPONIBILITA DEL MERCATO 1.

\\: TUTTL L PRODOTTI ITTICI DESTINATI AD ESSERE CONSUMATI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTL A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA SECONDO IL REG. CE 853/04 :’/

SECONDI —— GRILL —

PETTO DI VITELLA ALLA FORNARA BACCANO ROYAL BURGER *""
CON PESCHE AL VINO E ASPARAGI ** 230 Gr. di Scottona, cheddar, chips di bacon,

petto di vitella con il suo fondo, pesche noci e asparagi..................... 26,00 € pomodoro, mistacanza, bun, french fries ...

GUANCIA DI MANZ0 BRASATA AL VINO BIANCO, GALLETTO “BAC3CANO”

CHUTNEY DI ALBICOCCA E INSALATA DI BARBABIETOLE E NOCI * " ALLA DIAVOLA" 450 Gr. galletto ruspante cotto

guancia di manzo cotta nel vino bianco con chutney di albicocca, a bassa temperatura con patate di Avezzano al forno............... 38.00€
barbabietole rosse e noci di Macadamia ..................................... 28.00¢ N\ Va

COTOLETTA DI'VITELLA ALLA MILANESE CON 0SS0
“OMAGGIO A GUALTIERO MARCHESI” *+*

A INSALATE 2+

costoletta di vitello, patate alla “Provenzale” e mayo artigianale .......... 3200 €

FILETTO DI SCORFANO DEL MAR MEDITERRANEO ¢ CAESARSALAD'~** o

con crema di peperoni rossi e friggitelli fritti ............................... 30,00 € msala;f mzsgz', dattlsr ;’Z’ lag llgta dip leo r.uséuant e, bacon, uova Bio, crostmi%ito 0e
. pane, Parmigiano Reggiano, Caesar dressing .............................. |

E‘(EzAs‘zli(r:zlzethI 5155%519351%0%93 l\l Seperoncino .......................... 33,00 € INSALATA DI TONNO ROSS0 SCOTTATO "

IL PESCATO DEL GIORNO ==

AL PESO
SOGLIOLA ALLA BACCANO 47
panatura al panko e puré di patate............................. 12.00 | Per 100 Gr. €
SOGLIOLA ALLA MUGNAIA b47-13
con burro allo Yuzu e puré di patate. ........................... 12,00 | Per 100 Gr. €
SPIGOLA AL SALE O AL FORNO* ............... 11,00 | Per 100 Gr. €
ORATA AL SALE O AL FORNO*. ... 11,00 | Per 100 Gr. €
ROMBO ALFORNO* ..............ccoo . 11,00 | Per 100 Gr. €
GALLINELLA AL GUAZZETTO ................. 1100 | per 100 Gr. €
ASTICE ALLA GRIGLIA 0 AL VAPORE?. .. ... . 14,00 | Per 100 Gr. €
SCAMPI ALLA GRIGLIA 0 CRUDI> ... 14,00 | Per 100 Gr. €

GAMBERI ROSSI ALLA GRIGLIA o CRUDI?. 135,00 | Per 100 Gr. €

= ]| personale di sala ¢ a Vostra completa disposizione

insalata mista, tranci di tonno del Mar Mediterraneo scottato al sesamo
e soia, datterini, olive nere di Taggia, avocado, cetrioli e salsa agli agrumi . .. 18,00 €

INSALATA DI SALMONE MARINATQ 7"

salmone marinato a secco (zucchero, sale e aneto), misticanza,
pomodorini, avocado, cetrioli............................................... 18,00 €

INSALATA ALLA GRECA 7

insalata mista, olive nere di Taggia, feta, cetrioli, origano fresco,

cipolllotto, datterini e salsa Tzatziki ........................................ 16,00 €
Contorpi
FRENCH FRIES patate, sale Maldon ¥ ................... 8.00¢
PATATE ALLA PROVENZALE erbe aromatiche VN ... 9,00 €
PURE DI PATATE montato al burro e parmigiano” ........... 9,00 ¢

CICORIA RIPASSATA olio Evo, aglio rosso, peperoncino ™ . 9,00 €
INSALATA DI POMODORI con pomodori camone,

datterini rossi e gialli, zebrini, capperi, olive e basilico VSN ... 9,00 €

per l’esatta pezzatura del pescato



A PDESSERT 24

TIRAMISU DI BACCANQ !'-3.7-12.13 mascarpone, uova bio, Savoiardo Baccano®, caffé espresso PREPARATO AL TAVOLO.................. 14,00 €
RUOTA DI KRAPFEN 37112 troma allo zabaione, coulis ai lamponi, salsa di cioccolata alle nocciole .................................c.cco . 14,00 €
CREME CARAMEL 7 coninsalata di fragole ..........................o 12,00 €
CLAFOUTIS AUX MORES L3712 clafoutis tradizionale ripieno di more selvatiche ................ .. .. ... i 12,00 €
INSALATA DI FRUTTA FRESCA IN INFUSIONE DI LAVANDA V59 ¢opn frutta di stagione e lavanda della Provenza........... 12,00 €
GELATO ARTIGIANALE 372 con crumble al cioccolato ................. oo e, 10,00 €
SORBETTO ARTIGIANALE "'-*7:12 44 frutta fresca di stagione con crumble al cocco................ ... 10.00 €
DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI ABBINATI CON.. +%12.13
selezione di formaggi a mano libera del Gastronomo (3 Pz.) in abbinamento a Riesling Auslese 2022 Dr. Von Bassermann Jordan (Pfalz, Germania)................ 22,00 €
ACOUA (San Pellegrino, Panna, Nepi) ................oooi e 350 €
CAEEE B PRE S 3,50 €
AR TR R A 5,00 €
SOE T DRI 3.00€
J— Vini dopo Pasto —=_ J—— Baccano’'s ———_
AUSLESE 2022 DR. VON BASSERMANN JORDAN Spirit Experience
Riesli
P}lez,"é}germania ..................... (0375L.) ﬁ 60,00€ ASSAPORA I NOSTRI
@15.00¢€
SAUTERNES 2020 ’
CHATEAU BASTOR - LA MONTAGNE PERCORSI DEGUSTATIVI
Sémillon, Sauvi, Bl
PiZ;n(L)lrcl - g:r‘;lf;:z FrZch‘.ia ..... (0,75 L.) ﬁ 70,00€ ISLAY EXPERIENCE (3 tipologie) 95,00 €
’ eleme | || ‘ouAl BAFLRILALL (3 tipologie). oo X
NOSCATO DASTI 2022 FABIO PERRONE HIGHLAND EXPERIENCE (3 ipotogie) 2500 ¢
S. Sefano Belbo (CN), Piemorte .... 075L.) g‘{gagg: SPEYSIDE EXPERIENCE (3 ripotogie) ... 2500 ¢
gﬁfﬁggESg}{]fﬁ,?éﬁ}g ’ JAPAN EXPERIENCE (3 sipologie) ... 300 €
Malvasia del Lazio, a 20 NEW MAKE EXPERIENCE (4 tipologie) ....... 30,00 €
Col RM), Lazio ................ SOL. ,00 €
MALVASI(A D;LLEZ S 1 RUMEXPERIENCE (3 spotogic) 200 250 ¢
CANTINE COLOSSI Il personale di sala & a disposizione
Malvasia, corinto, Salina (ME), Sicilia . (0.75L.) ﬁ40,00€ per illustrarvi
\ @10.00 €f la nostra Carta dei Distillati f
ALLERGENI
& 1 CEREALI & 4 PESCE U 8 SEDANO @ 12 FRUTTA SECCA
CONTENENTI GLUTINE @ 5 MOLLUSCHI %9 SENAPE (Noci, Nocciole, Mandorle...)
st 2 CROSTACEI & 6 S0IA % 10 SEMI DI SESAMO a 13 SOLFITI
& 3U0VA & 7 LATTE E LATTOSIO % 11 ARACHIDI S 14 LUPINI
(< @ VEGETARIAN =< © VEGAN ™ ® GLUTEN FREE P @ (ONGELATO )
[ CESTINO DI PANE DEL FORNO ROSCIOLI E DELL'ANTICO FORNO RIPOSATI (PANE @ Persona) ........oouuuuuuiueeieiaae i, 350 € ]

IN CUCINA E IN SALA USIAMO OLII EXTRA VERGINE DI OLIVA AZIENDA DANIELE GALLOTTI (TIVOLI - RM)

-------------------------- < www.baccanoroma.com £ ==s=ss=sssssss=ssssss=======




